
W grudniu 2016 r. Europejski Urząd 
ds. Bezpieczeństwa Żywności 

(EFSA) w Parmie, wspólnie z Europej-
skim Centrum Zwalczania i Zapobiega-
nia Chorób (ECDC) w Sztokholmie, opu-
blikowali kolejny raport dotyczący wystę-
powania chorób odzwierzęcych (zoonoz) 
u ludzi oraz ich czynników etiologicznych 
u zwierząt oraz w żywności, obejmujący 
dane za 2015 r. (1). Analogicznie jak rapor-
ty za lata poprzednie, również obecny zo-
stał przygotowany w oparciu o dyrektywę 

2003/99/EC, na podstawie informacji do-
starczonych przez kraje członkowskie Unii 
Europejskiej (2). Z Polski dane do EFSA 
i ECDC przekazane były za pośrednic-
twem odpowiednio Głównego Inspekto-
ratu Weterynarii oraz Głównego Inspek-
toratu Sanitarnego.

Informacje zoonotyczne zawarte w ra-
porcie za 2015 r. pochodziły 28 krajów 
członkowskich UE i obejmują 9 bakteryj-
nych czynników i chorób zoonotycznych 
(w nawiasach – liczba potwierdzonych 

laboratoryjnie przypadków zachorowań 
u ludzi w UE): Campylobacter (229 213), 
Salmonella (94 625), Jersinia (7202), we-
rotoksyczne Escherichia coli (5901), Li-
steria monocytogenes (2206), tularemia 
(1079), gorączka Q (833), Brucella (437) 
i Mycobacterium bovis (170). W odnie-
sieniu do dwóch najważniejszych zoo-
noz w 2015 r. odnotowano pewien spadek 
(o 3,2%) przypadków kampylobakteriozy 
u ludzi oraz wzrost (o 6,7%) w odniesie-
niu do salmonelloz.

Biorąc pod uwagę poszczególne zoo-
nozy i ich czynniki etiologiczne, sytuacja 
w krajach UE w 2015 r. przedstawiała się 
następująco:

Kampylobakterioza

Choroba u ludzi jest wynikiem zakażenia 
termofilnymi bakteriami z rodzaju Cam-
pylobacter, najczęściej gatunków C. jeju-
ni i C. coli, ale notowano również C. lari, 
C. fetus i C. upsaliensis. Kampylobakterio-
za od 2005 r. jest najczęściej występującą 
chorobą odzwierzęcą u ludzi w UE, z łącz-
ną liczba potwierdzonych laboratoryjnie 
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przypadków 229  213 (brak informacji 
z Grecji, natomiast po raz pierwszy dane 
przekazała Portugalia – 271 zachorowań). 
Średni współczynnik zapadalności wynosił 
w UE 65,5/100 000 mieszkańców (tab. 1). 
W Polsce odnotowano tylko 653 przypadki 
kampylobakteriozy (wskaźnik 1,7/100 000) 
i był to nieznaczny wzrost w odniesieniu do 
2014 r. (650 osób). Najwięcej zachorowań 
zanotowano w Niemczech (6829 osób), 
Wielkiej Brytanii (59  846) i  Czechach 
(20 960), najmniej natomiast na Cyprze 
(29 osób), Łotwie (74) i w Bułgarii (227). 
Biorąc pod uwagę współczynnik zapadal-
ności (liczba przypadków na 100 000 osób), 
kampylobakterioza była największym pro-
blemem w Czechach (wskaźnik 198,9), 
Słowacji (128,2), Szwecji (94,2) i Wielkiej 
Brytanii (92,2). Z drugiej strony, najniższy 
współczynnik zapadalności stwierdzono 
w Rumunii (1,6), Polsce (1,7), Portugalii 
(2,6) i Bułgarii (3,2). Ogółem 19 302 zacho-
rowania na tle Campylobacter wymagały 
hospitalizacji (dane z 17 krajów UE) i od-
notowano 59 zejść śmiertelnych.

Identyfikacja gatunkowa drobnoustro-
jów wyizolowanych z potwierdzonych la-
boratoryjnie przypadków choroby doty-
czyła tylko 45,3% pacjentów i wykazała, że 
zdecydowana większość należała do gatun-
ku C. jejuni (81,0%); pozostałe izolaty zali-
czono do C. coli (8,4%), C. fetus (0,2%) oraz 
C. lari i C. upsaliensis (po 0,1%). Inne wy-
osobnione szczepy (10,3%) określono w ra-
porcie jako C. jejuni/C. coli, a więc nie róż-
nicowano do poziomu gatunku.

Dane dotyczące występowania Cam-
pylobacter u zwierząt dostarczyło tylko 
15 krajów członkowskich UE i pochodziły 
one głównie od drobiu (informacje z 5 kra-
jów, brak danych z Polski), gdzie zbadano 
łącznie 10 063 stada, stwierdzając śred-
nio 19,3% wyników dodatnich. Przebada-
no także 191 stad indyków (tylko w Niem-
czech), z których 13,1% było nosicielami 
Campylobacter. Badania obejmujące świ-
nie (łącznie 2010 próbek z 4 krajów) wy-
kazały 46,8% zwierząt lub stad dodatnich, 
natomiast w przypadku bydła (12 265 pró-
bek z 6 krajów) takich wyników było 6,9%.

Badania żywności pochodzenia zwie-
rzęcego w kierunku Campylobacter (brak 
danych z Polski w każdej kategorii żyw-
ności) dotyczyły głównie świeżego mię-
sa drobiowego (6707 próbek mięsa broj-
lerów, pobierane w rzeźniach, zakładach 
przetwórczych lub handlu), gdzie stwier-
dzono łącznie 3131 (46,7%) wyników do-
datnich. Analogiczne badania obejmują-
ce świeże mięso indycze (n = 239) wyka-
zały 46 (15,7%) próbek zanieczyszczonych 
Campylobacter. W siedmiu państwach 
przebadano 1195 próbek świeżego mię-
sa wołowego, a obecność Campylobacter 
stwierdzono w 5 (0,4%) przypadkach, na-
tomiast więcej badań dotyczyło świeżego 

mięsa wieprzowego – 2077 próbek, 70 wy-
ników dodatnich (3,4%). Występowanie 
tych drobnoustrojów określano też w pro-
duktach gotowych do spożycia, z mięsa 
drobiowego (n = 202; 22 wyniki dodatnie; 
10,9%), wołowego (n = 21; wszystkie wyni-
ki ujemne) i wieprzowego (n = 111; wszyst-
kie wyniki ujemne). W 2015 r. przebada-
no też 1565 próbek mleka (1,0% rezulta-
tów dodatnich) i 423 próbki serów (brak 
wyników dodatnich).

Salmonelloza

Choroba stanowi w dalszym ciągu jeden 
z najbardziej istotnych problemów zwią-
zanych z zakażeniami pokarmowymi lu-
dzi po spożyciu zanieczyszczonej żywno-
ści. Czynnikiem etiologicznym są bakterie 
rodzaju Salmonella, najczęściej serowarów 
S. Enteritidis i S. Typhimurium. W 2015 r. 
dane dotyczące zakażeń ludzi na tle pa-
łeczek Salmonella dostarczyły wszystkie 
kraje członkowskie UE, w których stwier-
dzono łącznie 94 625 potwierdzonych la-
boratoryjnie przypadków zachorowań 
(średni współczynnik zapadalności wy-
niósł 21,2/100 000). Po raz drugi (poprzed-
nio w 2014 r.) był to wzrost (o 6,7%) licz-
by przypadków w porównaniu z  rokiem 
poprzednim (tab. 1). Największy wzrost 
dotyczył Bułgarii (o 48,3%) oraz Fran-
cji (o 15,0%). W Polsce liczba przypad-
ków salmonelloz jelitowych zwiększyła się 
w tym czasie o 2,6%. Łącznie w UE w wy-
niku zachorowań na tym tle odnotowa-
no 126 zejść śmiertelnych, w większości 
(65 osób) w Wielkiej Brytanii. W Polsce 
w 2015 r. stwierdzono 8245 potwierdzo-
nych laboratoryjnie przypadków salmonel-
loz, a współczynnik zapadalności wynosił 
21,7/100 000 mieszkańców. Na poziomie 
unijnym najwięcej zachorowań wywoła-
nych przez Salmonella wykazano, podob-
nie jak w latach poprzednich, w Niemczech 
(13 667 osób), Czechach (12 408), we Fran-
cji (10 305), w Wielkiej Brytanii (9492) 
i Hiszpanii (9045). Biorąc jednak pod uwa-
gę współczynnik zapadalności w przelicze-
niu na 100 000 osób, najwyższe wskaźniki 
odnotowano w Czechach (117,7), na Sło-
wacji (89,3), Węgrzech (49,7) i w Hiszpa-
nii (43,3). Z drugiej strony, najmniej sal-
monelloz u ludzi stwierdzono na Cyprze 
(65 przypadków), w Luksemburgu (106) 
i Estonii (122). Uwzględniając wskaźnik 
zachorowań, choroba była najmniejszym 
problemem epidemiologicznym w Portu-
galii (3,1), Grecji (4,3) i Irlandii (5,8). Na 
poziomie UE 12 353 osoby zakażone Sal-
monella wymagały hospitalizacji, z któ-
rych 126 zmarło.

Badania serologiczne izolowanych 
szczepów Salmonella wyosobnionych od 
ludzi wykazały (dane z 24 krajów UE, obej-
mujące 69 663  izolaty; brak informacji 

z Polski), że dominującymi serowarami, 
podobnie jak w latach poprzednich, były 
S. Enteritidis (45,7% oznaczonych szcze-
pów) i  S.  Typhimurium (15,8%). Spo-
śród pozostałych izolatów, znaczącą gru-
pę stanowiły monofazowe (1,4,[5],12:i:-) 
S. Typhimurium (8,3%), S. Infantis (2,3%), 
S. Stanley (1,1%) i S. Newport (1,0%). Pozo-
stałe oznaczone serowary stanowiły mniej 
niż 1,0% szczepów określonych serolo-
gicznie.

Dane dotyczące występowania Salmo-
nella w stadach reprodukcyjnych drobiu 
(Gallus gallus) opierały się na programie 
zwalczania tych drobnoustrojów w opar-
ciu o rozporządzenia Komisji 2160/2003 
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i 200/2010 (3, 4). W 2015 r. w UE przebada-
no łącznie 15 511 stad (w tym 1599 w Pol-
sce), stwierdzając średnio na poziomie 
unijnym 1,4% wyników dodatnich w kie-
runku wszystkich serowarów Salmonella, 
w tym 0,34% dodatnich w odniesieniu do 
pięciu serowarów objętych rozporządze-
niem 2160/2003 (S. Enteritidis, S. Typhi-
murium, wliczając w to szczepy jednofa-
zowe, S. Infantis, S. Virchow i S. Hadar). 
W Polsce odsetek stad dodatnich w kie-
runku Salmonella wynosił 1,8%, w  tym 
1,5% w przypadku serowarów zawartych 
w rozporządzeniu, a więc ciągle powyżej 
poziomu założonego prawnie (1,0%). Naj-
więcej wyników dodatnich stwierdzono, 
podobnie jak w 2014 r., w Hiszpanii (od-
powiednio 4,0% i 0,29% w stosunku do pię-
ciu serowarów wymienionych w rozporzą-
dzeniu 2160/2003), Rumunii (3,46% i 0%), 
Austrii (3,36% i 0,67%), na Cyprze (2,94% 
i 0%), w Belgii (2,40% i 0,34%) i Niemczech 
(2,24% i 0,59%). W krajach, takich jak Es-
tonia, Finlandia, Irlandia, Łotwa i Słowa-
cja, w żadnym z przebadanych łącznie 
487 stad reprodukcyjnych drobiu nie wy-
kazano obecności Salmonella.

W przypadku stad kur niosek, badanych 
na podstawie rozporządzenia 517/2011 
(5), w 27 krajach UE (brak wdrożenia pro-
gramu zwalczania na Litwie) obecność 
Salmonella określano w 32 819 stadach, 
stwierdzając 930 (2,83%) wyników dodat-
nich, w tym 1,1% pozytywnych w kierun-
ku dwóch oznaczanych serowarów – S. En-
teritidis i S. Typhimurium. W przypadku 
Polski wartości te wynosiły odpowiednio 
3,62% i 2,84%. W Danii, Irlandii, na Łotwie 
i w Luksemburgu nie stwierdzono stad 
reprodukcyjnych niosek zakażonych pa-
łeczkami Salmonella. Najmniej wyników 
dodatnich wykazano natomiast w Szwe-
cji (średnio 0,3% i 0% w odniesieniu do 
S. Enteritidis i S. Typhimurium), Finlan-
dii (odpowiednio 0,11% i 0,11%), Austrii 
(0,94% i 0,36%), Francji (1,2% i 1,2%) oraz 

na Malcie (1,2% i 1,2%). W niektórych kra-
jach poziom zakażenia Salmonella spp. 
stad niosek był wyższy od średniej unij-
nej i wynosił np. 9,8% w Rumunii (w tym 
1,5% dodatnich w kierunku S. Enteritidis 
i S. Typhimurium), Hiszpanii (odpowied-
nio 7,8% i 0,8%), na Cyprze (7,4%, ale 0% 
w przypadku dwóch powyższych serowa-
rów), w Chorwacji (7,2% i 1,8%) oraz we 
Włoszech (5,9% i 0,9%).

W 2015 r., na podstawie rozporządzenia 
200/2012 (6), w 27 krajach UE (brak danych 
z Litwy) zbadano również 311 995 stad 
brojlerów, w tym 38 465 w Polsce, i stwier-
dzono średnio na poziomie unijnym 2,3% 
wyników dodatnich w kierunku wszyst-
kich serowarów Salmonella, w tym 0,3% 
w Polsce. W odniesieniu do dwóch sero-
warów – S. Enteritidis i S. Typhimurium, 
których docelowy poziom nie powinien 
przekroczyć 1,0%, średnia w UE wynio-
sła 0,3% (0,2% w naszym kraju). Najwięcej 
zakażonych stad zanotowano w Luksem-
burgu (10,0%), Rumunii (9,0%), we Wło-
szech (8,4%), w Słowenii (7,7%) i na Chor-
wacji (5,5%), najmniej natomiast w Finlan-
dii (0,05%), na Węgrzech (0,2%), w Polsce 
(0,3%), Szwecji i Grecji (po 0,4%). Nie 
stwierdzono wyników dodatnich w przy-
padku Estonii, Irlandii i Łotwy. Wyższy niż 
średnia w UE (0,3%) odsetek stad dodat-
nich w kierunku serowarów S. Enteritidis 
i S. Typhimurium zanotowano w Luksem-
burgu (10,0%), Czechach (2,2%), na Sło-
wacji (0,8%), w Bułgarii (0,5%), we Fran-
cji (0,5%), na Malcie (0,4%) i w Chorwa-
cji (0,4%).

Czternaście krajów UE, w tym Polska, 
oznaczało obecność pałeczek Salmonella 
w stadach reprodukcyjnych indyków. Zwią-
zane jest to z realizacją programu badań 
monitoringowych, zawartą w rozporządze-
niu Komisji 1190/2012 (7), określającym 
jako 1% maksymalny odsetek stad dodat-
nich w kierunku S. Enteritidus i/lub S. Ty-
phimurium. W 2015 r. przebadano ogółem 

1966 takich stad (w tym 152 w naszym kra-
ju), u których stwierdzono 1,4% wyników 
dodatnich (jedno stado – 0,66% w Pol-
sce). Najwięcej stad zakażonych wykazano 
w Chorwacji (33,3%, ale przedmiotem ba-
dań były tylko 3 stada), we Włoszech (6,1%, 
213 stad) i w Hiszpanii (1,2%, 85 stad). Nie 
stwierdzono obecności Salmonella u  ta-
kich indyków w Bułgarii, Finlandii, Grecji, 
 Irlandii, Niemczech, na Słowacji, w Szwe-
cji i na Węgrzech. W przypadku serowa-
rów dominował S. Typhimurium (śred-
nio na poziomie unijnym 0,25% oznaczo-
nych serologicznie szczepów Salmonella; 
stwierdzono je tylko we Francji) oraz S. En-
teritidis (0,15% izolatów, tylko w Chorwa-
cji i we Francji).

Duża grupa próbek pochodziła też 
od indyków konsumpcyjnych (38 020 stad 
w  UE, w  tym najwięcej we Francji – 
11 871 i w Polsce – 6272), u których stwier-
dzono średnio 3,6% wyników dodatnich 
(0,9% w naszym kraju). Najwyższy odse-
tek stad zakażonych Salmonella wykaza-
no na Cyprze (30,0%, ale przebadano tylko 
10 stad), w Hiszpanii (16,5% z 3442 stad), 
Chorwacji (12,1% z 240), we Włoszech 
(10,1% z 3063) i w Wielkiej Brytanii (8,8% 
z 3057). Odsetek wyników dodatnich po-
niżej średniej unijnej dotyczył, oprócz na-
szego kraju, Czech (3,0% stad zakażonych), 
Danii (1,2%), Francji (0,5%), Grecji (2,7%), 
Niemiec (0,6%), Portugalii (0,3%), Słowe-
nii (2,8%) i Węgier (0,1%). Nie stwierdzo-
no natomiast wyników dodatnich w Bułga-
rii, Holandii, Finlandii, Irlandii, Rumunii, 
Słowacji i Szwecji. Spośród oznaczonych 
serologicznie serowarów Salmonella naj-
częściej występował S. Typhimurium (śred-
nio w UE 0,25%), natomiast S. Enteritidis 
występowała tylko w przypadku 0,09% ba-
danych stad.

W czterech krajach (Estonia, Niem-
cy, Szwecja, Wielka Brytania) badano wy-
stępowanie Salmonella w  stadach gęsi 
i kaczek (łącznie 653 stada) i wykazano 

Zoonoza

Liczba przypadków w latach (w Polsce)

2015 2014 2013 2012 2011

Kampylobakterioza 229 213 (653) 1 236 851 (650) 214 779 (552) 214 316 (431) 223 998 (354)

Salmonelloza 94 625 (8.245) 88 715 (8.038) 82 694 (7.307) 90 883 (7.952) 96 682 (8.400)

Jersinioza 7202 (172) 6625 (215) 6471 (199) 6506 (201) 7002 (235)

VTEC 5901 (0) 5955 (5) 6043 (5) 5680 (3) 9487 (5)

Listerioza 2206 (70) 2161 (86) 1763 (58) 1644 (54) 1515 (62)

Gorączka Q 833 (0) 777 (1) 648 (0) 692 (0) 759 (0)

Bruceloza 437 (4) 347 (1) 357 (1) 372 (0) 481 (0)

Tularemia 1079 (9) 480 (11) 279 (8) 942 (6) 544 (6)

Gruźlica M. bovis 170 (9) 145 (0) 134 (0) 134 (0) 156 (0)

Razem 341 666 (9162) 342 056 (9007) 313 168 (8130) 321 169 (8647) 340 624 (9062)

1 liczba przypadków potwierdzonych badaniami laboratoryjnymi

Tabela 1. Występowanie chorób odzwierzęcych u ludzi w krajach Unii Europejskiej w latach 2011–2015
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średnio 49,5% wyników dodatnich, w tym 
100% spośród 310 stad kaczek w  Wielkiej 
 Brytanii.

Dane pochodzące z monitoringu bak-
teriologicznego świń w kierunku Salmo-
nella przekazało do EFSA 8  krajów UE 
(brak informacji z Polski). Zbadano łącz-
nie 52 016 próbek, zarówno pojedynczych 
zwierząt, jak i stad, a średni odsetek wy-
ników dodatnich wyniósł 11,5%. W przy-
padku badań tusz świńskich, prowadzo-
nych najczęściej w  ramach programu 
HACCP (25 730 próbek; dane z 9 krajów) 
lub badań urzędowych w oparciu o roz-
porządzenie 854/2004 (8) (7448 próbek; 
informacje z 3 krajów), a obecność Sal-
monella stwierdzono w odpowiednio 5,1% 
i  1,2% przypadków. Analogiczne bada-
nia dotyczące mięsa wieprzowego prze-
prowadzono na poziomie rzeźni, zakła-
dów przetwórczych i  sklepów (ogółem 
47 038 próbek, w tym 5021 z Polski, za-
równo wymazów z tusz, jak i wycinków 
mięsa) wykazały średnio 1,7% wyników 
dodatnich (0,3% w  naszym kraju). Po-
dobne badania dotyczące mięsa wieprzo-
wego (próbki pobierane w rzeźniach, za-
kładach przetwórczych i sklepach) objęły 
łącznie 22 413 próbek (w tym 1980 z Pol-
ski), z których średnio 0,2% było dodat-
nich (0,45% w naszym kraju). Analogicz-
ne badania żywności gotowej do spożycia, 

zawierającej mięso wołowe, produktów 
i  przetworów z  takiego mięsa (łącznie 
557 próbek; brak danych z Polski) wyka-
zały 0% wyników dodatnich w kierunku 
obecności Salmonella.

Biorąc pod uwagę świeże mięso drobio-
we, które jest jednym z głównych źródeł 
Salmonella dla konsumentów, informacje 
pochodziły z badania materiału pobiera-
nego w rzeźniach, zakładach przetwór-
czych oraz w handlu. Zbadano łącznie 
16 981 próbek (2676 w Polsce), stwierdza-
jąc w UE 6,5% wyników dodatnich, w tym 
7,7% w naszym kraju.

W przypadku żywności gotowej do spo-
życia (RTE), zawierającej mięso drobiowe, 
spośród 1122 próbek (128 z Polski) 1,1% 
wykazywało obecność Salmonella, w tym 
7,0% zbadanych w naszym kraju. W od-
niesieniu do mięsa indyczego (n = 1747; 
285 z Polski) odsetek wyników dodatnich 
wynosił na poziomie UE 4,6% (5,6% w na-
szym kraju). Przebadano też 457 (25 z Pol-
ski) próbek żywności gotowej do spoży-
cia zawierającej mięso indycze, wykazując 
średnio 0,2% zanieczyszczonych Salmonel-
la (0% w naszym kraju).

W  2015  r. przebadano również 
5619 próbek jaj (w tym 17 w Polsce), po-
branych w zakładach przetwórczych i skle-
pach, a odsetek wyników dodatnich w kie-
runku obecności Salmonella w krajach UE 

wynosił średnio 0,75% (brak wyników do-
datnich w naszym kraju).

Niektóre kraje (Austria, Bułgaria, Gre-
cja, Hiszpania, Irlandia, Portugalia, Słowe-
nia) dostarczyły informacje dotyczące wy-
stępowania pałeczek Salmonella w żywych 
małżach blaszkoskrzelnych (1267 próbek), 
a  stwierdzony odsetek wyników dodat-
nich był na poziomie 0,2% i dotyczył tyl-
ko dwóch próbek pobranych w  Grecji 
i  Hiszpanii.

Stosunkowo dużo badań w kierunku 
obecności tych bakterii dotyczyło owo-
ców, zarówno świeżych jak też suszonych 
(zwłaszcza importowanych), krojonych 
i  sałatek (łącznie 1500 próbek; brak da-
nych z Polski), ale żadna próbka nie była 
dodatnia. Analogiczne wyniki dotyczyły 
też badania warzyw (329 próbek). Obec-
ność pałeczek Salmonella stwierdzono na-
tomiast w badanych próbkach ziół i przy-
praw (1610 próbek, 1,1% zanieczyszczo-
nych tymi drobnoustrojami).

Jersinioza

Choroba wywołana jest głównie przez Yer-
sinia enterocolitica (99,5% potwierdzo-
nych serologicznie izolatów w 2015 r.), 
sporadycznie przez Y. pseudotuberculosis 
(0,5% zachorowań). W krajach UE (brak 
danych z Grecji i Holandii) stwierdzono 
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7202 osoby zakażone Yersinia (współczyn-
nik zapadalności 2,2/100 000 mieszkań-
ców), co po raz kolejny stanowiło wzrost 
(tym razem o 8,7%) w odniesieniu do lat 
 2013–2014 (tab. 1). W Polsce liczba przy-
padków jersiniozy wynosiła 172 (współ-
czynnik 0,45), a więc był to spadek o 20,0% 
w stosunku do 2014 r. Najwięcej zachoro-
wań, podobnie jak w latach poprzednich, 
zanotowano w Niemczech (2739 przypad-
ków), a następnie w Finlandii (579), Cze-
chach (678), we Francji (624) i w Finlandii 
(582). Nie stwierdzono żadnego przypad-
ku na Cyprze i Malcie, a tylko 10 zachoro-
wań w Słowenii, 12 w Bułgarii i 13 w Irlan-
dii. Uwzględniając współczynnik zapadal-
ności na 100 000 mieszkańców, jersinioza 
była największym problemem w Finlandii 
(10,6), Danii (9,5), Czechach (6,4), na Li-
twie (5,6) i Słowacji (4,1). Ogółem 530 za-
chorowań na tle Yersinia w UE wymaga-
ło hospitalizacji.

Informacje na temat występowania Yer-
sinia u  świń, będących głównym rezer-
wuarem tych drobnoustrojów, pochodzą 
w raporcie EFSA tylko z 3 państw (Hiszpa-
nia, Niemcy i Włochy), w których zbada-
no 2050 próbek, większość w Niemczech 
(1663); 225 z nich (11,0%) było dodatnich, 
wszystkie w kierunku Y. enterocolitica. 
W Niemczech, na Węgrzech i we Wło-
szech badano też inne zwierzęta (najczę-
ściej psy, koty, bydło, jelenie, dziki, zwie-
rzęta z ogrodów zoologicznych; łącznie 
4847 próbek) i  stwierdzono 1,8% wyni-
ków pozytywnych.

Dane dotyczące występowania Yersinia 
w żywności dotyczyły głównie mięsa wie-
przowego i jego przetworów (952 próbki, 
11,3% wyników dodatnich), mięsa wołowe-
go i przetworów zawierających wołowinę 
(76 próbek; 5,3% wyników dodatnich) oraz 
mleka i przetworów mlecznych (34 prób-
ki, 5,9% zanieczyszczonych Y. enterocoli-
tica). Żadnej z tych kategorii żywności nie 
badano w Polsce.

VTEC

Zachorowania ludzi na tle werotoksycz-
nych E. coli (VTEC) są wynikiem zakażeń 
szczepami wytwarzającymi cytotoksyny 
wero (Shiga). Stwierdzono ponad 150 róż-
nych serotypów VTEC mających zdolność 
wywołania chorób u ludzi, z których znacz-
ny odsetek należy do grupy O157. U ok. 
10% osób, szczególnie dzieci, mogą wy-
stąpić powikłania w postaci hemolitycz-
nego zespołu mocznicowego (HUS), ce-
chującego się ostrą niewydolnością nerek 
i anemią hemolityczną. W 2015 r. stwier-
dzono w 28 krajach członkowskich Unii 
Europejskiej 5901 potwierdzonych labo-
ratoryjnie przypadków zakażeń VTEC, 
w tym 0 w Polsce (tab. 1). Wskaźnik zapa-
dalności wynosił średnio 1,3/100 000 osób. 

Najwięcej przypadków zakażeń VTEC wy-
kazano, jak w latach ubiegłych, w Niem-
czech – 1616, Wielkiej Brytanii – 1328, 
Holandii – 858 i Irlandii – 598. Uwzględ-
niając współczynnik zapadalności, najwięk-
szy problem z VTEC występował w Irlan-
dii (12,9 zachorowania na 100 000 osób), 
Szwecji (5,6), Holandii (5,1) i Danii (3,1). 
Najmniej zachorowań odnotowano w Gre-
cji i na Słowacji (po 1), Litwie (3) oraz Ło-
twie, w Luksemburgu i na Malcie (po 4). 
Oficjalnie, oprócz Polski, nie stwierdzo-
no zakażeń ludzi na tle VTEC w Bułgarii, 
Chorwacji, na Cyprze, w Portugalii i Ru-
munii. Spośród wszystkich zachorowań, 
853 wymagały hospitalizacji, a 8 zakoń-
czyło się zejściem śmiertelnym.

Oznaczenie grup serologicznych (an-
tygen O) wyizolowanych VTEC objęło 
3624 izolaty z 22 krajów UE i podobnie jak 
w latach ubiegłych najwięcej z nich należa-
ło do grupy O157 (41,7% szczepów), a na-
stępnie O26 (14,8%) i O103 (4,7%). Tylko 
3 szczepy izolowane we Francji należały 
do serotypu O104:H4, odpowiedzialnego 
za epidemię w 2011 r.

Dane dotyczące występowania VTEC 
u zwierząt pochodziły głównie od bydła, 
zarówno na poziomie gospodarstw, jak i za-
kładów ubojowych (n = 4084; dane z 7 kra-
jów, brak informacji z Polski). Stwierdzono 
średnio 8,3% wyników dodatnich, zwłasz-
cza VTEC grupy O157 (32,5% oznaczo-
nych izolatów bakteryjnych). Najwięcej by-
dła zakażonego VTEC wykazano w Hisz-
panii (13,8% z 383 przebadanych), Danii 
(6,5%, zbadano 92 próbki) oraz Finlan-
dii (2,9%, przebadano 625 zwierząt). Nie-
które państwa (Hiszpania, Niemcy, Wło-
chy, Wielka Brytania) dostarczyły też in-
formacje o występowaniu VTEC u owiec 
i kóz (łącznie 233 próbki; 18,5% dodat-
nich) oraz świń (577 próbek; informa-
cje z Włoch; 8,3% wyników dodatnich).

W przypadku żywności pochodzenia 
zwierzęcego najwięcej badań dotyczyło 
świeżego mięsa i przetworów z mięsa wo-
łowego, na różnym poziomie łańcucha 
żywnościowego (zakłady ubojowe, prze-
twórcze i handel; łącznie 2560 próbek, 
brak danych z Polski). Stwierdzono ogó-
łem 41 (1,6%) wyników dodatnich, z cze-
go tylko 5 izolatów zaliczono do serogru-
py O157. W Hiszpanii i Holandii zbadano 
też 609 próbek mięsa drobiowego, z któ-
rych tylko 5 (0,8%) było zanieczyszczo-
nych VTEC.

Dużą grupę żywności, zbadaną w kie-
runku obecności werotoksycznych E. coli, 
stanowiły mleko i produkty mleczne, wy-
łączając mleko surowe (2719 próbek; 2,7% 
wyników dodatnich, 41 spośród 71 izola-
tów należało do grupy O157). W kilku kra-
jach badano też świeże i  suszone owoce 
(łącznie 394 próbki), ale w żadnym przy-
padku nie wykryto obecności VTEC.

Listerioza

Zachorowania u  ludzi są prawie wyłącz-
nie wynikiem zakażenia Listeria mono-
cytogenes, natomiast wyjątkowo izolowa-
ne mogą być pozostałe gatunki Listeria. 
Dane dotyczące listeriozy u ludzi, zawarte 
w raporcie za 2015 r., pochodzą od wszyst-
kich 28 krajów UE, w których stwierdzono 
łącznie 2206 potwierdzonych przypadków 
choroby (średni wskaźnik zapadalności 
0,46/100 000 mieszkańców), co stanowiło 
niewielki wzrost w porównaniu z 2014 r. 
(tab. 1). Podobnie jak w latach ubiegłych, 
duża liczba przypadków choroby (964 oso-
by) wymagała hospitalizacji, z których aż 
270 zakończyło się zejściem śmiertelnym, 
najwięcej od 2008 r. Największą liczbę po-
twierdzonych laboratoryjnie zachorowań 
notowano w Niemczech (580 osób), Fran-
cji (412), Hiszpanii (206) i Wielkiej Bry-
tanii (186), najmniej natomiast w Chor-
wacji (2 osoby), na Malcie (4 osoby) oraz 
w Bułgarii i na Litwie (po 5 zachorowań). 
Nie odnotowano listeriozy ludzi na Cyprze 
i w Luksemburgu. Opierając się na współ-
czynniku zapadalności, choroba była naj-
groźniejsza w Hiszpanii (wskaźnik 0,99 na 
100 000 mieszkańców), na Malcie (0,93, ale 
tylko 4 przypadki) oraz Estonii i Finlandii 
(współczynnik po 0,84 oraz liczba przypad-
ków 11 i 46). W Polsce w 2015 r. stwier-
dzono 70 potwierdzonych laboratoryjnie 
przypadków, a współczynnik zapadalno-
ści wynosił 0,18 (tab. 1).

Występowanie L.  monocytogenes 
u zwierząt badano najczęściej u zwierząt 
gospodarskich, takich jak bydło, drób, owce 
i kozy, ale też u koni, psów, lisów, jeleni, 
dzików, wilków, szynszyli, delfinów, lam, 
alpak, muflonów i żółwi. Przebadano łącz-
nie 31 490 próbek pochodzących z 15 kra-
jów UE (w tym 9 próbek z Polski), uzysku-
jąc 951 (3,0%) wyników dodatnich w kie-
runku Listeria, głównie L. monocytogenes 
(769 próbek). W naszym kraju stwierdzo-
no tylko jedną próbkę zawierającą Listeria 
spp., która pochodziła od hodowlanego lisa.

Zgodnie z  rozporządzeniem Komisji 
(EC) nr 2073/2005 (9), badania żywno-
ści gotowej do spożycia (RTE) powin-
ny być prowadzone w kierunku obecno-
ści L. monocytogenes w 25 g lub liczby 
w 1 g (<100  jtk/g w ciągu całego okresu 
przydatności do spożycia jako kryterium 
bezpieczeństwa). Biorąc te wymagania pod 
uwagę, w 2015 r. w krajach UE zbadano, na 
różnych etapach łańcucha żywnościowe-
go, 24 458 próbek w kierunku wykrywania 
obecności L. monocytogenes i 26 154 w kie-
runku oznaczania ich liczby, stwierdzając 
odpowiednio 515 (2,1%) i 21 (0,1%) wyni-
ków niezgodnych.

Uwzględniając różne kategorie żywno-
ści, w przypadku ryb (zwłaszcza wędzo-
ne, ale też marynowane, gotowane, lekko 
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solone), przebadano 2847 próbek na róż-
nych etapach łańcucha żywnościowego 
(1209 w Polsce) w kierunku występowa-
nia L. monocytogenes i stwierdzono 3,5% 
(1,2% w naszym kraju) wyników dodatnich. 
Przebadano też 1874 próbki ryb w kierun-
ku oznaczania liczby tych drobnoustrojów 
(brak danych z Polski), uzyskując średnio 
6,5% wyników niespełniających kryteriów 
rozporządzenia 2073/2005 (9).

W odniesieniu do produktów rybnych 
badania w kierunku obecności lub licz-
by tych bakterii dotyczyły odpowiednio 
1375 i 902 próbek (w tym 753 próbki na 
obecność bakterii w Polsce), z których 
w UE było 4,8% (9,5% w naszym kraju) do-
datnich i 0,4%, które zawierały L. monocy-
togenes powyżej 100 jtk/g.

W raporcie EFSA przedstawiono też 
dane dotyczące obecności i liczby L. mo-
nocytogenes w mleku konsumpcyjnym (su-
rowym, UHT, pasteryzowanym), które zba-
dano w odpowiednio 1508 i 175 próbkach, 
stwierdzając 4,0% i 0,6% wyników dodat-
nich lub niezgodnych z kryteriami rozpo-
rządzenia 2073/2004. W Polsce badania 
w kierunku wykrywania obecności tych 
bakterii objęły 747 próbek mleka pastery-
zowanego i 90 mleka surowego przeznaczo-
nego bezpośrednio do spożycia i wykazano 
w nich odpowiednio 45 (6,0%) i 15 (16,7%) 
zanieczyszczonych L.  monocytogenes.

Zbadano też liczną grupę serów dojrze-
wających z pasteryzowanego mleka krowie-
go (1447) w kierunku obecności L. mono-
cytogenes, a odsetek wyników dodatnich 
wynosił średnio 0,7% (0,2% ze 175 próbek 
w Polsce). W przypadku oznaczania liczby 
L. monocytogenes (744 próbki; brak danych 
z naszego kraju), 6,3% nie spełniało kryte-
riów rozporządzenia 2073/2005. W przy-
padku serów wyprodukowanych z mle-
ka surowego lub poddanego obróbce ter-
micznej niebędącej pasteryzacją, zbadano 
tylko 69 próbek, z których 1,6% zawiera-
ło oznaczane drobnoustroje. W żadnym 
z 79 serów badanych w kierunku liczby nie 
stwierdzono wyników powyżej 100 jtk/g. 
Bardziej zanieczyszczone były sery wy-
tworzone z pasteryzowanego mleka ko-
ziego (628 próbek, 1,3% wyników dodat-
nich w kierunku obecności oraz 88 próbek, 
7,9% z liczbą powyżej 100 jt/g) lub mleka 
surowego (750 próbek, 1,2% zawierających 
L. monocytogenes, ale w żadnym przypad-
ku nie został przekroczony limit liczbo-
wy). Wykonano też analogiczne badania 
dotyczące serów z pasteryzowanego mle-
ka owczego (74 próbki, 0% wyników do-
datnich) lub mleka surowego (34 próbki 
w kierunku obecności i 54 w stosunku do 
liczby) i w tym przypadku uzyskano odpo-
wiednio 2,9% i 3,7% rezultatów dodatnich.

Badaniami w kierunku obecności L. mo-
nocytogenes objęto też żywność gotową 
do spożycia (RTE) wyprodukowaną z ryb, 

która była badana na etapach produk-
cji i handlu (łącznie 2847 próbek, w tym 
1209 z Polski). Stwierdzono średnio 3,5% 
wyników dodatnich, w tym 1,2% w naszym 
kraju (ryby wędzone). W tej grupie żyw-
ności przebadano również 1874 próbki 
w kierunku liczby L. monocytogenes (brak 
danych z Polski), a 121 (6,5%) nie spełnia-
ło kryteriów zawartych w rozporządzeniu 
2073/2005 (powyżej 100 jtk/g).

Analogiczne badania dotyczące prze-
tworów rybnych gotowych do spożycia 
dotyczyły 1375 i 902 próbek oznaczanych 
w kierunku obecności oraz liczby tych 
drobnoustrojów i wykazano, że odpowied-
nio 4,8% i 0,4% zawierało L. monocytogenes 
lub w liczbie przekraczającej dopuszczal-
ne limity. W odniesieniu do Polski takich 
produktów przebadano 753 (obecność), 
stwierdzając 49 (6,5%) wyników dodatnich.

Badania dotyczyły również dużej gru-
py żywności RTE z  mięsa wołowego 
(1730 próbek; 2,2% wyników dodatnich 
w kierunku obecności oraz 656; 0,5% w kie-
runku liczby L. monocytogenes). W naszym 
kraju przebadano 1244 próbki (obecność) 
i  stwierdzono 29 (2,3%) zanieczyszczo-
nych tymi bakteriami. Analogiczne ba-
dania produktów z mięsa wieprzowego 
objęły w Unii Europejskiej 11 684 prób-
ki w kierunku obecności (2,5% wyników 
pozytywnych) oraz 6387 w odniesieniu 
do liczby w 1 g (1,2% powyżej 100 jtk/g). 
W Polsce przebadano łącznie 1848  ta-
kich produktów pobranych w zakładach 
przetwórczych i 45 (2,4%) z nich wyka-
zywało obecność L. monocytogenes. Żyw-
ność RTE z mięsa drobiowego, której zba-
dano 1623  i 1339 próbek, odpowiednio 
na obecność i liczbę bakterii, była zanie-
czyszczona na poziomie odpowiednio 2,6% 
i 2,2%. W naszym kraju badaniom poddano 
710 takich próbek i 31 (4,4%) było dodat-
nich w kierunku obecności tych drobno-
ustrojów. W niektórych krajach obecność 
lub liczbę L. monocytogenes oznaczano 
w żywności RTE wyprodukowanej z mię-
sa indyczego (odpowiednio 332 i 208 pró-
bek) i wykazano 1,5% i 2,4% wyników nie-
spełniających kryteriów rozporządzenia 
2073/2005. Nie stwierdzono takiej zanie-
czyszczonej żywności w Polsce (zbadano 
50 próbek).

Dużą grupę stanowiły owoce i warzywa, 
których 2238 i 2858 zbadano odpowiednio 
w kierunku obecności i liczby L. monocy-
togenes (brak danych z Polski). Wykazano, 
że odpowiednio 1,4% i 1,1% takiej żywno-
ści zawierało bakterie lub w liczbie prze-
kraczającej 100 jtk/g.

Gorączka Q

Choroba wywołana jest przez bakterie 
Coxiella burnetti, których nosicielami są 
najczęściej bydło, owce, kozy, psy i  inne 

zwierzęta domowe. Dane dotyczące cho-
roby w 2015 r. u ludzi podało 25 krajów 
UE (podobnie jak w latach ubiegłych brak 
było informacji z Austrii, Danii i Włoch), 
w których stwierdzono 833 potwierdzo-
ne przypadki gorączki Q (współczyn-
nik zapadalności 0,16/100  000  osób), 
w tym 3 zejścia śmiertelne. Po raz kolej-
ny był to wzrost liczby zachorowań, tym 
razem o 7,2% w odniesieniu do 2014  r. 
(tab. 1). Najwięcej przypadków odnoto-
wano w Niemczech (311 osób), we Fran-
cji (260), w Szwecji (97), na Węgrzech (35) 
i w Wielkiej Brytanii (21). Nie stwierdzo-
no gorączki Q w Estonii, na Litwie, Mal-
cie, w Polsce i na Słowacji.

Badania dotyczące występowania 
C.  burnetti u  bydła objęły 47  365  pró-
bek (mleko, krew, mocz, kał, wymazy, 
poronione płody), w tym 877 badań me-
todą PCR z Polski. Stwierdzono łącznie 
5239 (11,1%) wyników dodatnich (53; 
6,0% w  naszym kraju). Przebadano też 
15 127 próbek od owiec i kóz (3451 owiec 
w Polsce), wykazując łącznie 1196 (7,9%) 
rezultatów pozytywnych (1; 0,03% w na-
szym kraju).

W niektórych państwach oznaczano też 
obecność przeciwciał anty-Coxiella u in-
nych zwierząt (świnie, konie, psy, koty, je-
lenie, muflony, kozice, zające, lisy, borsu-
ki, jeże, wiewiórki, żółwie, delfiny). Zbada-
no łącznie 734 próbki, z których 12 (1,6%) 
było dodatnich.

Bruceloza

W 2015 r. stwierdzono w 27 krajach UE 
(brak informacji z Danii) ogółem 437 po-
twierdzonych laboratoryjnie zachoro-
wań ludzi, w  tym 4 przypadki w Polsce 
(tab. 1). Wskaźnik zapadalności wynosił 
średnio 0,09 na 100 000 mieszkańców. Aż 
130 (29,8%) osób wymagało hospitaliza-
cji, z których jedna zmarła. Najwięcej po-
twierdzonych laboratoryjnie przypadków 
choroby stwierdzono, podobnie jak w la-
tach poprzednich, w Grecji (109; współ-
czynnik zapadalności 1,0), we Włoszech 
(105; 0,17), w Hiszpanii (60; 0,13), Por-
tugalii (46; 0,44) i Niemczech (44; 0,05). 
W 13 krajach (Cypr, Chorwacja, Czechy, 
Estonia, Finlandia, Irlandia, Litwa, Łotwa, 
Luksemburg, Malta, Rumunia, Słowenia 
i Węgry) nie wykazano żadnego zachoro-
wania ludzi na brucelozę. Badania serolo-
giczne izolatów Brucella pochodzących 
z potwierdzonych przypadków zachoro-
wań dotyczyły tylko 82 szczepów i wy-
kazały, że większość (90,2%) należała do 
gatunku B. melitensis, inne natomiast do 
B. abortus (4,9%) lub pozostałych (4,9%).

W 2015 r. w krajach niebędących ofi-
cjalnie wolnych od brucelozy bydła, w któ-
rych zwalczanie tej choroby było współ-
finansowane przez Komisję Europejską 
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W drugiej połowie XIX w. coraz sil-
niej popularyzowana była idea 

organizowania wystaw ukazujących osią-
gnięcia produkcyjne w zakresie rzemiosła, 
przemysłu i rolnictwa. Wzrosło wówczas 

zrozumienie popularyzacji wiedzy teore-
tycznej i umiejętności praktycznych, po-
trzeby dyskutowania o sukcesach, a tak-
że brakach w wytwórczości (1). Wysta-
wy były znakomitą okazją nie tylko do 

zaprezentowania owoców własnej pra-
cy, ale także wymiany myśli i poglądów, 
dyskusji na tematy gospodarcze, porów-
nywania własnych osiągnięć z wynikami 
pracy ludzi z  innych rejonów kraju, in-
nych państw. Ówczesne wystawy zosta-
ły opisane na łamach prasy. Zachowały 
się także inne źródła informujące o tych 
wydarzeniach.

Po odzyskaniu przez Polskę niepod-
ległości w 1918 r. organizowanie wystaw 
i pokazów było zjawiskiem częstym. Naj-
większy rozgłos zyskała Powszechna Wy-
stawa Krajowa urządzona w  Poznaniu 
w  1929  r. (16  maja – 30  września; 2). 
Jej organizatorzy liczyli, że pokaże pol-
skie dokonania w dziedzinie gospodarczej 

Udział lekarzy weterynarii 
w Powszechnej Wystawie Krajowej 
w Poznaniu w 1929 roku

Jan Wnęk

z Krakowskiej Akademii im. Frycza Modrzewskiego

(Chorwacja, Hiszpania, Portugalia, Wło-
chy) przebadano 197 703 stada i wykaza-
no 737 (0,3%) wyników dodatnich, naj-
więcej we Włoszech (598; 1,5%). W kra-
jach oficjalnie wolnych od brucelozy bydła 
(m.in. Polska) oraz w tych, które nie mia-
ły takiego statusu w 2015 r., ale elimina-
cja choroby nie była współfinansowana 
ze środków unijnych, obejmujących łącz-
nie 2 257 719 stad (w tym 526 033 w na-
szym kraju), stwierdzono wyniki dodat-
nie na poziomie 0,01% (205 stad). Ana-
logiczne badania obejmujące owce i kozy 
(1 188 224 stada; 17 013 w Polsce) wykaza-
ły jedynie 47 wyników dodatnich (<0,01%). 
Nieco więcej stad zakażonych stwierdzo-
no w krajach niebędących oficjalnie wol-
nymi od brucelozy owiec i kóz, w których 
zwalczanie choroby było współfinansowa-
ne przez Komisję Europejską, gdzie prze-
badano 184 086 takich stad, z których 1057 
(0,4%) wykazywało pozytywne wyniki ba-
dań serologicznych.

W Portugalii, Hiszpanii i we Włoszech 
zbadano również 282 próbki żywności 
(mleko i sery) w kierunku obecności bakte-
rii Brucella, z których 2 (0,7%) było dodat-
nie, ale żadna z nich nie zawierała B. abor-
tus, B. melitensis lub B. suis.

Tularemia

Choroba wywołana przez bakterie z ga-
tunku Francisella tularensis, przenoszone 
zwykle przez kleszcze. W 2015 r. w krajach 
UE (brak danych z Danii, Malty i Portuga-
lii) potwierdzono laboratoryjnie 1079 za-
chorowań u  ludzi (współczynnik zapa-
dalności 0,21/100 000 osób), co stanowi-
ło wzrost o blisko 125% w odniesieniu do 
2014 r. (tab. 1). W tym samym czasie od-
notowano 9 zakażeń w Polsce. Choroba 
najczęściej była stwierdzana w Szwecji 
(859 osób), Finlandii (104), Czechach (56) 

i na Węgrzech (35), natomiast nie odno-
towano tej choroby w Estonii, Grecji, na 
Łotwie, w Luksemburgu, Portugalii i Sło-
wenii. Badania dotyczące występowania 
F. tularensis u zwierząt prowadzono tylko 
w Szwecji i dotyczyły one 65 zajęcy, z któ-
rych 31 (47,7%) było dodatnich.

Gruźlica wywołana  
przez Mycobacterium bovis

Dane za 2015 r. dotyczące zakażeń ludzi 
pochodziły z 26 krajów UE (brak infor-
macji z Grecji i Francji), w których stwier-
dzono 170 potwierdzonych przypadków 
choroby (wskaźnik 0,03/100 000 miesz-
kańców), z  czego najwięcej, podobnie 
jak w  latach poprzednich, w Niemczech 
(49 osób; wskaźnik 0,06), Wielkiej Bryta-
nii (42; 0,06), Hiszpanii (28; 0,06) i we Wło-
szech (17; 0,03). Pozostałe zachorowania 
dotyczyły Austrii (3 osoby), Belgii i Holan-
dii (po 9), Szwecji (6), Irlandii (5) oraz Buł-
garii i Czech (po 1).

W 2015  r. do krajów oficjalnie wol-
nych od gruźlicy bydła wywołanej przez 
M. bovis dołączono Litwę i Maltę. Buł-
garia, Chorwacja, Cypr, Grecja, Hiszpa-
nia, Irlandia, Portugalia, Rumunia, Wielka 
Brytania i Włochy w dalszym ciągu, jako 
całe kraje, nie są uznane jako wolne od tej 
choroby. W krajach wolnych od gruźlicy 
bydła jak również w tych, które nie mia-
ły takiego statusu, ale zwalczanie choro-
by nie było współfinansowane przez Ko-
misję Europejską, obejmujących łącznie 
2 062 812 stad stwierdzono 384 (0,02%) 
stada reagujące dodatnio w odczynie tu-
berkulinowym, najwięcej w Grecji (0,85% 
spośród 21 941). W 6 krajach z gruźlicą 
bydła, których programy zwalczania były 
wspierane finansowo przez UE, wykazano 
3,7% stad dodatnich, najwięcej w Wielkiej 
Brytanii (11,0%).
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