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Zasady urzedowej weryfikacji systemu HACCP
w tancuchu zywnosciowym
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Opracowany iwdrozony zaktadowy system HACCP
powinien by¢ zawsze otwarty na zmiany wynika-
jace z koniecznosci prowadzenia dziatan korygujacych
iweryfikacyjnych. W czasie posiedzenia konsultacyj-
nego FAO i WHO w Genewie w 1995 r. (1) stwierdzono,
ze weryfikacja jest waznym procesem pozwalajgcym
na stwierdzenie, ze system HACCP zostat prawidtowo
opracowany i wdrozony zgodnie z okreslonymi zasa-
dami i przyjetymi wzorcami. Jednoczesnie podano, ze
tego rodzaju ocene mozna przeprowadza¢ na dwéch
plaszczyznach: jako wewnetrzna ocena weryfikacyj-
na prowadzona przez zaktad i/lub jako zewnetrzna
ocena weryfikacyjna prowadzona przez upowaznione
agencje rzadowe lub strone trzecig. Na tym spotkaniu
podkreslono réwniez, ze w zwigzku ze zmieniajgca sie
metodologia nadzoru i przechodzeniem z tradycyjnej
kontroli inspekcyjnej do oceny warunkdéw sanitar-
nych poprzez pryzmat systemu HACCP niezbedne staje
sie opracowanie przewodnika do oceny weryfikacyj-
nej systemu HACCP. Tego rodzaju przewodnik bytby
bardzo przydatny, gdyz okreslatby role i zakres oce-
ny weryfikacyjnej oraz zapewniatby spojne, jednolite
i systemowe podejscie do tego zagadnienia. W efekcie
tych dazen i potrzeb powstat przewodnik w zakresie
urzedowej oceny weryfikacyjnej systemu HACCP (2),
ktory zostat wykorzystany jako podstawowy mate-
riat Zrédtowy w niniejszym artykule.

Okreslenie zasad weryfikacji systemu
(zasada 6.)

Zasada sz6sta systemu HACCP przewiduje okreslenie
procedur weryfikacyjnych, ktdre powinny pozwo-
li¢ na wykazanie, ze system w praktyce dziata zgod-
nie z ustalonym planem HACCP, a takze jest skutecz-
ny i efektywny w zapewnieniu produkcji bezpiecznej
Zywnosci.

Weryfikacja powinna by¢ dokonana wkroétce po
wdrozeniu systemu (pierwsza ocena), a nastepnie we-
dtug przyjetego planu czestotliwosci oraz kazdorazo-
wo, jako przeglad systemu, po wprowadzeniu zmian
i/lub w razie zaistniatych probleméw. Przeprowadze-
nie weryfikacji moze sie odbywa¢ m.in. przy pomocy
nastepujacych metod:

- audytéw wewnetrznych (wykonywanych przez
cztonkow zespotu HACCP),

- audytéw zewnetrznych (przeprowadzanych przez
niezalezne organa, agencje/organizacje),

- badan (réznego typu) losowo pobieranych prébek,

w tym gtéwnie testéw i analiz mikrobiologicznych,
- ankiet przeprowadzanych wsréd uzytkownikow

systemu (np.: pracownikow, kierownikéw dziatow).

Do procedur weryfikacyjnych zaliczamy:
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- przeglad i rewizje planu HACCP, a takze zapisow
dokumentujgcych funkcjonowanie systemu HACCP
czy tylko ustalonych CCP,

- przeglad i analize wystepujacych najczesciej nie-
prawidtowos$ci w przebiegu poszczegdlnych pro-
cesow produkcyjnych,

- rewizje ustalonych wartosci krytycznych pod
wzgledem ich adekwatnos$ci w procesie zapew-
niania bezpieczenstwa produktu koficowego,

- wizualng inspekcje operacji w celu upewnienia sie,
ze krytyczne punkty kontroli (CCP) sg odpowied-
nio nadzorowane,

- wyrywkowe pobieranie prébek i ich analize labo-
ratoryjna,

- ocene skuteczno$ci opracowanych dziatan kory-
gujacych w stosunku do wystepujacych odchylen,

- przeglad modyfikacji dokonanych w obrebie pla-
nu HACCP.

Wymienione procedury weryfikacyjne powinny by¢
stosowane w nastepujacych sytuacjach:

- profilaktycznie, w regularnych odstepach czasu,

- wmomencie pojawienia sie nowych informacji do-
tyczacych zagrozen rzutujacych na bezpieczenstwo
danego produktu lub jego sktadnikéw,

- w momencie wykrycia, ze wytworzony produkt
byt Zrédtem zatrucia lub zakazenia pokarmowego,

- kiedy jest to wymagane w celu konsultacyjnym
lub gdy nie zostaly dotrzymane przyjete warto-
Scikrytyczne,

- po modyfikacji planu HACCP, w celu ustalenia, czy
podjete zmiany sa wiasciwe i efektywne.

W szczegolnos$ci przegladowa procedura weryfi-
kacyjna powinna by¢ przeprowadzona w przypad-
ku, gdy mamy do czynienia z nastepujacymi zdarze-
niami sytuacyjnymi:
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- wytwarzaniem produktu lub wprowadzaniem do
produkcji nowego wyrobu,

- kazdej zmiany parametréw procesu,

- instalacji nowego urzadzenia lub jego modyfikacji,

- zmianie w procedurze pakowania lub w postepo-
wania z produktem koricowym,

- zmianie zalecanego sposobu przygotowania pro-
duktu na zyczenie odbiorcy,

- zmianie $wiadomosci dotyczacej wystepowania
potencjalnych patogenéw lub skazenia $rodowi-
skowego.

Raporty z przeprowadzonej oceny weryfikacyjnej
powinny zawiera¢ informacje dotyczace:

- faktu opracowania i wdrozenia planu HACCP oraz
osoby lub os6b odpowiedzialnych za jego admini-
strowanie i uaktualnianie,

- statusu zapis6w zwigzanych z monitorowaniem
CCP,

- danych z monitorowania CCP w czasie realizacji
procesu produkcyjnego,

- Swiadectw kalibracji aparatury kontrolno-po-
miarowej,

- odchylen i dziatan korygujacych,

- analizowanych prébek w celu wykazania, ze CCP
jest pod kontrola (pomiaréw wykonywanych me-
todami fizycznymi, chemicznymi, mikrobiolo-
gicznymi lub sensorycznymi),

- dokonanych modyfikacji planu HACCP,

- przeprowadzonych szkolen i wzrostu umiejetno-
$ci 0s6b odpowiedzialnych za monitorowanie CCP.
Urzedowe organa nadzoru mogga prowadzi¢ audy-

ty planéw HACCP (weryfikacja zewnetrzna) w celu
potwierdzenia, Ze system HACCP funkcjonuje efek-
tywnie z punktu widzenia zapewnienia bezpieczen-
stwa zywnosci. Audyty te moga obejmowac naste-
pujace dziatania:

- przeglad opracowanego planu HACCP,

- przeglad zapiséw w CCP,

- przeglad odchylen i postepowania w momencie ich
stwierdzenia,

- wizualne obserwacje procesow i operacji,

- wyrywkowe pobieranie prébek i ich analize labo-
ratoryjna,

- zapisy z audytow weryfikacyjnych i dziatan ko-
rygujacych.

Protokoty z tych audytéw powinny by¢ dostarczane
do zaktadéw wraz z ewentualnymi zaleceniami pod-
jecia dziatan korygujacych. Protokoty te powinny by¢
dotaczone do dokumentacji HACCP.

Rola i odpowiedzialnos¢ urzedowych
organow nadzoru w opracowywaniu,
wdrazaniu i weryfikacji systemu HACCP

Urzedowe organa nadzoru sanitarnego odgrywaja
podwdjna role w strategii opracowywania i wdra-
zania systemu HACCP. Po pierwsze zobowigzane sg
do udziatu w procesie jego wdrazania, a po wtore
w okresie p6zniejszym do oceny jego efektywnosci
w danym zakladzie przemystu spozywczego czy in-
nej jednostce produkcyjnej. Zatem kluczowym zada-
niem urzedowych organéw bedzie umiejetne promo-
wanie systemu HACCP, jak réwniez podejmowanie

dziatan utatwiajgcych jego implementacje. Czynno-

$ci zwigzane z wykonywaniem wspomnianych za-

dan zostaty szczegétowo opisane m.in. w wytycz-
nych dotyczacych ogdlnych zasad higieny zywnosci

i opracowaniu wtasnym (3, 4, 5). W skrdcie mozna

powiedzied, ze na te czynnoSci sktadajg sie naste-

pujace elementy:

- przygotowywanie programéw szkoleniowych dla
przemystu oraz pracownikéw urzedowych orga-
noéw nadzoru,

- opracowywanie i wydawanie praktycznych prze-
wodnikéw, a w uzasadnionych przypadkach takze
przepis6w prawnych (tam gdzie jest to konieczne),

- udzielanie niezbednej pomocy w trakcie redago-
wania materiatéw szkoleniowych dla wszystkich
zainteresowanych stron,

- redagowanie pelnych programéw stuzacych do
oceny weryfikacyjnej systemu HACCP.

Ponadto organa, o ktérych mowa powyzej maja
obowiazek rozpowszechnia¢ normy, przepisy, in-
strukcje, a takze aktualne wymagania dotyczace
przedmiotowej sprawy. Niezbedny jest takze udziat
tychze organéw w zaopatrywaniu zainteresowa-
nych w niezbedne $rodki oraz materiaty pomocnicze
przydatne w procesie implementacji systemu HACCP
w przemysle spozywczym. Wazna role winno odgry-
wac organizowanie szkolen, kontrola i ocena zgod-
nosci systemu z przyjetymi uprzednio zatozeniami
oraz koordynowanie tych prac pomiedzy urzedami,
instytucjami zwigzanymi swojg dziatalnoscia z prze-
mystem spozywczym.

Odnoszac sie do biezacej oceny systemu HACCP, nie-
zmiernie istotne jest, aby urzedowe organa nadzoru
opracowaty i rozpowszechnity odpowiednie przewod-
niki do prowadzenia kompleksowej oceny weryfika-
cyjnej systemu HACCP. Jest to wazne, gdyZ pozwala to
zapewniaé wszystkim zainteresowanym jednakowe
podejscie do omawianych zagadnien, co z kolei gwa-
rantuje tzw. unifikacje postepowania. Przewodniki
tego rodzaju moga by¢ tworzone réwniez we wspoi-
pracy z pracownikami piondéw kontroli jako$ci oraz
przedstawicielami przemystu.

Do oceny bezpieczenstwa zywnosci w danym kraju
moga by¢ wiaczone takze inne instytucje stopnia cen-
tralnego, wojewodzkiego oraz powiatowego. W tym
jednak przypadku nieodzowne jest jasne okreslenie
i ujednolicenie sposobu postepowania poprzez m.in.
opracowanie prostych, czytelnych procedur. Nalezy
jednak podkresli¢, iz w kazdym przypadku dany kraj
i rzad powinny pozostawa¢ odpowiedzialne za za-
pewnienie niezbednych warunkéw do produkcji bez-
piecznej zywno$ci.

Zasadnicze czynnosci do wykonania
w ocenie weryfikacyjnej systemu HACCP

Urzedowe organa nadzoru lub upowaznione przez te
organa instytucje odpowiedzialne za dokonywanie
oceny weryfikacyjnej systemu HACCP powinny w kaz-
dym przypadku uzyska¢ pewnos$c o tym, ze wszystkie
zasady systemu HACCP byty wziete pod uwage podczas
tworzenia systemu przy jednoczesnym zapewnieniu
skutecznosci i efektywnosci wdrozenia do praktyki
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produkcyjnej. Istotne jest takze uzyskanie pewno-
$ci, ze zostaly wdrozone warunki wstepne zwigza-
ne z wprowadzeniem systemu HACCP, tj. procedury
iinstrukcje z zakresu GMP i GHP. Ponadto istotne jest
réwniez nabranie w czasie prowadzenia oceny prze-
konania, ze opracowany plan HACCP zostal popraw-
nie wdrozony i jest wiaSciwie realizowany.

Podczas dokonywanej oceny weryfikacyjnej wyda-
je sie za celowe wziecie pod uwage i rozpatrzenie na-
stepujacych zagadnien (pkt a—g) zwigzanych z sys-
temem HACCP:

a) ocena cztonkéw zespotu ds. HACCP

Nie jest tatwym zadaniem okre$lenie zdolnoSci
kierownictwa zaktadu do opracowania, wdroze-
niaiutrzymania ,w ruchu" systemu HACCP. Cho-
dzi tutaj o ustalenie zakresu umiejetnosci poszcze-
golnych cztonkéw zespotu kierujacego systemem,
stopnia przyswojenia przez nich wiedzy wiazacej
sie z cala filozofig systemu, a takZe nabrania zaufa-
nia do ich pracy. Jest to po prostu warto$¢ niemie-
rzalna. Podane nizej elementy mogg utatwic ocene
stopnia zaangazowania sie cztonkéw kierownic-
twa zaktadu oraz zespotu ds. HACCP w proces za-
pewnienia bezpieczenstwa zywnosci przy wyko-
rzystaniu systemu HACCP. W tym zakresie mozna
wymieni¢ takie elelmenty, jak:

— historia firmy w zakresie produkcji bezpiecznej

zywnosSci,

— poziom i zakres przeprowadzonych szkolen

w zakladzie oraz ich praktyczne wykorzystanie,

— poziom wiedzy technicznej w firmie,
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— obecno$¢ odpowiednio udokumentowanych
procedur oraz systeméw jako$ci wigzacych sie
z bezpieczenstwem zywno$ci.

b) ocena opracowanego planu HACCP
Podstawa do oceny opracowanego planu HACCP
powinna by¢ staranno$¢ wykonanego opisu pro-
duktu i procesu wraz z informacjq o przeznacze-
niu konsumenckim wyrobu. Ocena schematu pro-
cesu technologicznego powinna odbywa¢ sie pod
katem doktadnosci jego sporzadzenia oraz spraw-
dzenia kiedy, w jaki sposdb, przez kogo zostat za-
twierdzony. Oceniajgcy winien takze wzia¢ pod
uwage sposob wykorzystania wiedzy eksperckiej
oraz sposéb jej zastosowania podczas konstruowa-
nia planu HACCP. W trakcie oceny podstawowych
zatozen bedacych baza do opracowywania planu
HACCP nalezy réwniez zainteresowac sie stop-
niem adekwatnosci przyjetych warunkéw wstep-
nych, jako podstawy dla systemu HACCP.

c) ocena sposobu prowadzenia analizy zagrozen
Oceniajacy powinien skupi¢ sie na okresleniu stop-
nia poprawnosci przeprowadzonej analizy zagro-
zen, aw szczegdlnosci powinno ustalic sie:

— czy zostaly zidentyfikowane wszystkie zagro-
zenia istotne z punktu widzenia zapewnienia
bezpieczenstwa produktu,

— nalezy tez upewni¢ sie, czy analiza ta obej-
muje wszystkie wyroby i cykle produkcyjne
w stosunku do ktérych jest prowadzona ocena.
W tym przypadku osoba oceniajagca moze zazadac
przedtozenia dodatkowych dokumentdéw takich
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jak np. protokotow walidacji, wynikéw badan,
moze to by¢ dokumentacja dotyczaca tzw. hi-
storii bezpieczenstwa produktu oraz informa-
cje dotyczace zastosowanych modeli z zakresu
mikrobiologii prognostyczne;j.
d) ocena skuteczno$ci i efektywnoS$ci stosowanych
srodkéw kontroli
W trakcie oceny nalezy rozwazy¢, czy przyjete
srodki kontroli, a takze czasem zapobiegawcze,
eliminuja lub redukuja do akceptowalnego pozio-
mu wazne z punktu widzenia bezpieczenstwa za-
grozenia. Osoba oceniajgca powinna takze spraw-
dzic¢, czy zostaty zidentyfikowane wszystkie CCP,
atakze jak zostalty wyznaczone odpowiednie war-
toSci krytyczne, ktore jednoczesnie powinny spet-
nia¢ wymagania przepisow w zakresie okres§lonym
odpowiednimi przepisami prawnymi.

Ocena warto$ci krytycznych powinna by¢ prze-
prowadzona w kontekscie realnosci zastosowania
w praktyce, mozliwosci ich pomiaru oraz istotnosci
z punktu widzenia zapewnienia bezpieczenstwa. Na-
lezy réwniez zazada¢ dokumentacji dotyczacej sposo-
buwyznaczania wartoSci krytycznych wtacznie z po-
daniem Zrddta informacji wykorzystywanej podczas
tych prac, a takze dodatkowe dokumenty potwier-
dzajace zatwierdzenie powyzszych postanowien.

Zaktad powinien przedstawi¢ dowody na to, ze
monitoring warto$ci krytycznych wskazuje na wta-
Sciwe opanowanie wystepujacych zagrozen. Nalezy
takze sprawdzi¢, czy przeprowadzono odpowiednie
szkolenie 0sOb pracujacych na stanowiskach, gdzie
wyznaczono CCP oraz pracownikéw wyznaczonych
do prowadzenia monitoringu wartosci krytycznych.
Wazne jest rowniez okreslenie, czy zostaty prze-
kazane tym pracownikom odpowiednie instruk-
cje zawierajace informacje dotyczace ich postepo-
wania w odniesieniu do okreslonych sytuacji. I tak
np. waznym zagadnieniem sg procedury dziatan
korygujacych w przypadku stwierdzenia odchylen
wartos$ci krytycznych w danym CCP. Ocena powinna
takze odpowiedzie¢ na pytanie, czy podejmowane
dziatania naprawcze doprowadzaja do przywroce-
nia kontroli w CCP oraz zapobiegaja wprowadzeniu
narynek produktu niebezpiecznego.
ocena procedur weryfikacyjnych
Osoba dokonujaca oceny winna sprawdzi¢, czy i ja-
kie opracowano procedury weryfikacyjne, jaki jest
ich zakres, kto je przeprowadza oraz — rzecz zasad-
nicza — czy sg one odpowiednie i skuteczne. Tego
rodzaju informacje mozna uzyskac poprzez oceng
danych z walidacji, wynikéw badan, dokumenta-
cji audytu wewnetrznego i zewnetrznego, jak row-
niez czestotliwos$ci i skrupulatnos$ci postepowania
weryfikacyjnego. Oceniajacy musi rowniez rozpa-
trzy¢, czy zmiany, uwagi dotyczgce planu HACCP,
nowe zagrozenia sa wtasciwie rozwigzywane. Na-
lezy takze sprawdzi¢, jakie dziatania sa podejmo-
wane w wyniku powstatych niezgodnosci w planie
HACCP lub jego warunkach wstepnych albo tez in-
nych niezgodnosciach systemowych.
ocena dokumentacji systemowej i operacyjnej
W tym zakresie nastepujace dokumenty moga pod-
legaé ocenie:
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— opis produktu oraz jego przeznaczenie konsu-
menckie,

— schemat procesu produkcyjnego, w tym zasad-
no$¢ i prawidtowo$¢ ustalonych etapdow,

— plan HACCP w czeSci zawierajacej dane na temat
analizy zagrozen, przyjetych srodkéw kontro-
li, CCP, ustalonych wartos$ci krytycznych, pro-
cedury monitoringu i dziatan korygujacych,

— zakresimetodologia procedur weryfikacyjnych,

— wyniki monitoringu i oceny weryfikacyjnej
zgodne z opracowanym planem HACCP,

— inne wtasciwe dokumenty konieczne do stwier-
dzenia, ze warunki wstepne przyjete przed wdro-
zeniem systemu HACCP sg odpowiednie.

g) ocena prawidtowosci wdrozenia systemu
Oceniajacy powinni takze dokona¢ oceny prawi-
dtowosci wdrozenia systemu HACCP, zwracajgc
przy tym szczeg6lng uwage na to, czy plan HACCP
i warunki wstepne zostaly implementowane. Na-
stepnie nalezy zwréci¢ uwage na kwestie dotyczace
ich utrzymywania i wlasciwego funkcjonowania.
Nalezy przy tym zwr6ci¢ uwage, czy dokumenty sa
uporzadkowane, a zapisy z monitoringu oraz wy-
niki weryfikacji sa zgodne z ustaleniami zawarty-
miw planie HACCP.

Organizacja, planowanie, zakres i czestotliwos¢
oceny weryfikacyjnej

Zakres i czestotliwos$¢ kazdej oceny powinien by¢ uza-
lezniony od wielu czynnikéw. W zasadzie program ta-
kiej oceny powinien by¢ opracowywany i wdrozony na
poziomie krajowym badz lokalnym. Bytoby korzystne,
gdyby taki program byt opracowany w oparciu o sys-
tem klasyfikujacy stopien ryzyka w poszczegdlnych
rodzajach produkcji. Dzieki temu mozna bytoby traf-
niej ustalac¢ czestotliwos¢ planowanych ocen wery-
fikacyjnych systemu HACCP dla poszczegélnych za-
ktad6éw i np. zaplanowa¢ czestsze wizyty tam, gdzie
jest wieksze ryzyko wystepowania zagrozenia. Na-
turalnie na wstepie trudno bedzie bezbtednie opra-
cowac taki harmonogram wizyt. W poczatkowej fa-
zie wdrazania procedury weryfikacyjnej niemozliwe
bedzie uwzglednienie wszystkich elementéw zwigza-
nych z wystepowaniem zagrozen w danym zaktadzie.

Jednakze w trakcie jej opracowywania mozna wy-
korzysta¢ podejscie systememowe, ktére pozwa-
latoby na ocene informacji dotyczacych nastepuja-
cych aspektow:

- potencjalnych czynnikéw zagrozen zwigzanych
z danym produktem i/lub procesem,

- istniejacych danych lub zapiséw dotyczacych wy-
stepujacych niezgodnosci w zakresie GMP/GHP lub
innych parametréw podlegajacych kontroli,

- istniejacych systeméw zarzgdzania bezpieczen-
stwem wytwarzanych srodkéw spozywczych,

- innych okolicznosci, takich jak metody produk-
cji, przeznaczenie wyrobu i ewentualne zwigzane
z tym ryzyko zdrowotne dla konsumenta.

Dalsze ustalanie czestotliwo$ci prowadzenia oce-
ny weryfikacyjnej systemu HACCP powinno by¢
zwigzane ze stwierdzanymi wcze$niej w zaktadzie
nieprawidlowos$ciami, zwlaszcza zwigzanymi ze
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skutecznoScig dziatania planu HACCP. Réwniez wy-
stepujace incydentalnie przypadki produkcji zyw-
nos$ci o niewtasciwej jakosci, niebezpiecznej moga
by¢ przyczynkiem do przeprowadzenia oceny we-
ryfikacyjnej systemu HACCP. Tego rodzaju zdarze-
nia i przypadki wptywajg rowniez na zakres takiej
oceny. Dodatkowo urzedowe organa nadzoru moga
zyczy¢ sobie wprowadzenia losowego wyboru za-
ktad6éw do oceny weryfikacyjnej, ktory funkcjonu-
je jako element ogdlnego harmonogramu. Tego ro-
dzaju procedury oceny stosuje si¢ czasem podczas
wizyt inspektoréw UE.

Wsrod wielu innych kryteriow branych pod uwa-
ge przy ukltadaniu harmonogramu kontroli syste-
mu nalezy obowigzkowo wziaé pod uwage takze wy-
mienione ponizej czynniki mogace wptywac na czas
i czestotliwo$¢ ocen weryfikacyjnych, a mianowicie:
- wyniki oceny wstepnej systemu,

- wystepujacy/stwierdzony poziom zgodnos$ci/nie-
zgodnosci,

- wynik powtdrnej oceny w przypadku zaistniatych
zmian w systemie (np. zmiana procesu technolo-
gicznego czy receptury produktu),

- wystepujace ryzyko w odniesieniu do zidentyfiko-
wanych zagrozen i sposébu ich kontroli,

- wymagania zwigzane z wprowadzaniem produk-
tu na rynek.

W ,,dobrowolnym'" uktadzie oceny nastepujace
elementy moga mie¢ wptyw na czas i czestotliwos¢
kontroli:

- zakres produkcji w ramach wprowadzonych pro-
gramow producenckich,

- w zaleznoSci od tego, czy sa to zadania, czy po-
trzeba,

- wystepujace ryzyko i zakres jego kontroli,

- wymagania zwigzane z dostgpem i wprowadza-
niem towardw na rynek.

Z kolei nastepujace elementy majg wptyw na za-
kres oceny weryfikacyjnej systemu:

- czy jest to ocena wstepna, czy tez kolejna,

- wielko$¢ zaktadu, np.: liczba zatrudnionych pra-
cownikoéw, wielko$¢ produkcji, wieko$¢ obrotu to-
warowego,

- rodzaj wytwarzanych towaréw i charakter pro-
dukciji,

- stopien ztozonosci i skomplikowania produkcii,

- dostepnos¢ specjalistycznej wiedzy w danym za-
ktadzie,

- wielko$¢ dostepnych §rodkéw finansowych,

- obecno$¢ systemOw zarzadzania, np. systemu
zarzadzania jako$cig wg norm ISO czy systemu
TQM,

- otrzymane wyniki podczas prowadzenia poprzed-
nich wizyt oceniajacych,

- wystepujace potencjalne ryzyko w odniesieniu do
populacji konsumentéow.

Decyzja, czy bedzie prowadzona pelna ocena lub
tylko czeSciowa, zalezy od celu, jaki chcemy przez
to osiggnac np. ocena czeSciowa moze mie¢ miej-
sce wowczas, gdy wiaze sie ze szczegblnym zdarze-
niem i ma stuzy¢ celom sgdowym, dochodzenio-
wym, sprawdzeniu wykonania zalecen wynikajacych
z usuwania niezgodno$ci lub kiedy poprzednia ocena
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wykazata, Zze w zaktadzie istnieje prawidtowo dzia-
lajacy system.

Inne administracyjne ustalenia
w ocenie weryfikacyjnej

Celem wsparcia dziatalno$ci urzedowych organéw

kontroli konieczne jest przygotowanie dla nich od-

powiedniej infrastruktury dokumentacyjnej i pro-
cedur urzedowych, co winno obejmowac:

- zapewnienie doradztwa, przewodnikow, przykta-
dowych modeli, kodeksow, wzordw list kontrol-
nych celem stworzenia warunkow do przeprowa-
dzenia prawidlowej, w petni kompetentnej oceny,

— zapewnienie pomocy ze strony innych firm wspo-
magajacych,

- zbieranie, analize i rozpowszechnianie istotnych
z punktu widzenia naukowego i technicznego da-
nych,

- rzadowy program do oceny prowadzonych czyn-
nosci o charakterze oceny weryfikacyjnej,

- procedury odwotawcze, szkolen, a takze wytyczne
dotyczace oceny materiatdw szkoleniowych doty-
czacych sposobu stosowania list kontrolnych przez
osoby oceniajace (inspektorow),

- wymagania dotyczace ustanowienia systemu do-
kumentacji,

- uczestnictwo w miedzynarodowych konferencjach
na temat HACCP,

- koordynacja dziatan organéw urzedowych w za-
kresie oceny systemu HACCP.

Proces prowadzenia oceny weryfikacyjnej
powinien obejmowac nastepujace etapy
realizacyjne (a—d):

a) planowanie celu oceny weryfikacyjnej
Poczatkowe planowanie jest istotne, gdyz pozwa-
lana okre$lenie zakresu oceny i charakteru czyn-
nosci do podjecia w zaktadzie. Pozwala to na uzy-
skanie pewnosci, ze oceniajgcy posiada niezbedne
informacje i narzedzia do przeprowadzenia efek-
tywnej oceny. Informacje, ktére pomagajg w pro-
cesie planowania, winny obejmowac:

— odpowiednig dokumentacje zaktadowa,

— dokonane zapisy w ramach dokumentacji ope-
racyjnej, dane dotyczace urzadzen i produktow,

— wyniki z poprzednich wizyt w zaktadzie lub wy-
niki oceny z wykonanych czynnosci.

Przeglad dokumentacji zaktadowej przedkltada-
nej organom urzedowej kontroli moze by¢ prowa-
dzony poza zaktadem, chociaz w niektérych przy-
padkach rozwigzanie to moze napotkac na pewne
trudnos$ci i okazac sie niepraktyczne. Na przyktad
jesli wymagane jest pilne dokonanie przegladu na-
tury dochodzeniowej lub gdy taki przeglad nie moze
by¢ zapowiedziany. Jednakze, jesli nawet te czyn-
nosci odby¢ sie moga tylko i wylgcznie w zaktadzie
wazne jest, aby najpierw zapoznac sie z odpowied-
nimi dokumentami, a nastepnie przeprowadzic¢
bezposrednig kontrole linii produkcyjnej, procedur
czy urzadzen. Przeglad schematu produkcyjnego
lub planu technologicznego pozwoli zorientowac
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sie kontrolujgcemu w rodzaju i skali produkcji. Na-
turalnie wiedza ta jest niezbedna dla prawidtowe-
go przeprowadzenia kazdego przegladu, zwlasz-
cza pdzniejszej oceny dokumentéw, wyposazenia
i cyklu produkeyjnego. Zaséb informacji zdobyty
na tym etapie planowania pomoze takze pdzniej
okresli¢ charakter przegladu oraz konieczne umie-
jetnosci do jego przeprowadzenia, zwtaszcza jesli
przeglad taki ma by¢ przeprowadzony przez ze-
sp6t ludzi. Réwniez umozliwia przygotowanie od-
powiednich list kontrolnych i wzoréw protokotow,
ktdore majg by¢ uzyte podczas oceny weryfikacyj-
nej. Winnych przypadkach utatwi to zapowiedze-
nie wizyty w zaktadzie. Na tym etapie moze mie¢
miejsce spotkanie po$wiecone oméwieniu i stan-
daryzacji procedury przeprowadzenia oceny we-
ryfikacyjnej systemu.
ocena zaktadu dokonywana na miejscu celem ze-
brania odpowiednich informacji
Zadaniem takiego przegladu jest potwierdzenie,
ze opisane procedury i praktyki zaktadowe za-
warte w planie HACCP i warunki wstepne dla sys-
temu HACCP sg wdrozone i zapewniaja produkcje
bezpiecznej zywnosci. Zwykle taki przeglad za-
czyna sie wstepna narada z wtasciwym persone-
lem zaktadu, aby méc zapoznac osoby zaintereso-
wane z charakterem tego rodzaju przegladu oraz
poprosic o wspétprace podczas wykonywania wy-
znaczonego zadania. Na tym etapie moze by¢ wy-
magana i podlegac ocenie dodatkowa dokumen-
tacja. Zakres oceny weryfikacyjnej powinien by¢
okreslony juz podczas etapu planowania. Jednak-
ze moze sie to zmienia¢ w zaleznos$ci od wysunie-
tych wnioskow podczas bezposredniego przegla-
du informacji. OczywiScie zakres oceny powinien
ulec zmianie w kazdym przypadku stwierdzenia
powaznych niezgodnos$ci.

Ocena bezposrednia sktada sie z szeregu roznych
dziatan. Zwykle powinna rozpocza¢ sie od przegladu
odpowiedniej dokumentacji zwigzanej z systemem
HACCP i warunkami wstepnymi dla tego systemu,
jej odpowiednio$ci i doktadno$ci. Dopiero potem
nalezy przystapi¢ do kontroli fizycznej procesu,
praktyki produkcyjnej i wszelkich zapiséw. Nale-
zy to wykonywac na zasadzie prostej obserwaciji,
pomiaréw oraz sprawdzeniu czy biezaca produk-
cja jest prowadzona zgodnie z przyjetymi proce-
durami.

Tego rodzaju dziatalnos$¢ moze polegaé na:

— potwierdzeniu poprawnos$ci wykonania sche-
matu produkcji,

— zbadaniu poprawno$ci analizy zagrozen,

— potwierdzeniu wlasciwego wyznaczenia CCP,
warto$ci krytycznych, dziatan korygujacych,
czestotliwos$ci monitorowania,

— potwierdzeniu, Ze osoba wyznaczona do moni-
torowania CCP postepuje wiasciwie przy prowa-
dzeniu monitoringu,

— zbadaniu, czy wtasciwie zastosowano warunki
wstepne dla systemu HACCP,

— uzyskaniu wystarczajacej informacji i danych
stuzacych ocenie bezpieczenstwa wytwarza-
nej zywnosci.

Podczas tych czynnosci oceniajgcy powinien pro-
wadzic¢ skrupulatnie szczegbtowe notatki oraz zbiera¢
inne informacje umozliwiajgce sformutowanie kon-
cowych wnioskéw. Takze korzystanie z protokotéw,
list kontrolnych, sprzetu komputerowego moze by¢
pomocne w wykonywaniu tego zadania. Zaleznie od
decyzji oceniajacego dziatania sprawdzajace mogq do-
tyczyc¢ poszczegdlnych maszyn, moga to by¢ pomia-
ry konkretnych parametréw, jak réwniez moga to by¢
pobierane probki do dalszych badan laboratoryjnych.
¢) ocena i analiza wynikdw, okreslenie zgodnosci

ipodjetych dziatan
W przypadku jesli ocena jest wykonywana przez
multidyscyplinarny zesp6t ludzi, wnioski pokon-
trolne przed konicowym zebraniem z udziatem
przedstawicieli zaktadu muszg by¢ uzgodnione
wczesniej. Oceniajgcy powinien poddac¢ analizie
wszystkie uzyskane podczas oceny weryfikacyj-
nej informacje, aby mozna bylo ewentualnie za-
pisaé stwierdzone nieprawidtowosci oraz okresli¢
ich wplyw na bezpieczenstwo produkowanej zyw-
nosci, nastepnie ich stopien zgodnosci z przepisa-
mi lub inne problemy zwigzane z obrotem handlo-
wym. Oceniajacy powinien postuzyc¢ sie rezultatami
przeprowadzonego dochodzenia dla prawidtowej
oceny wptywu stwierdzonych niezgodnosci na
bezpieczenstwo produkowanej zywnosci, a takze
okreslenie czasu niezbednego do usuniecia stwier-
dzonych uchybien.

Osoby zaangazowane w weryfikacje powinny
poszukiwa¢ nieprawidtowosci w systemie, opie-
rajac sie na obiektywnych dowodach wyptywa-
jacych z jakosciowych lub ilo§ciowych pomiaréw,
zapisow, stwierdzen, obserwacji lub innych badan
wykazujacych, ze warunki wstepne i system HACCP
nie zapewniajg produkcji bezpiecznej zywnosci.
Wszelkie uzyskane informacje oraz zebrane dane
winny by¢ zestawione w postaci dokumentu, ktory
bedzie uzasadniat wyniki i wnioski z przeprowa-
dzonej oceny weryfikacyjnej. Korzystne jest przy
tym, aby réwniez wykazac te elementy, ktdre po-
kazuja pozytywne oddzialtywanie na jako$c i bez-
pieczenstwo produkowanej zywnosci.

Podczas spotkania podsumowujacego ocenia-
jacy winien przedyskutowac i wyrazi¢ opinie na
temat proponowanych przez zaktad dziatan ko-
rygujacych. Sposéb podejscia do zagadnienia be-
dzie uzalezniony w duzym stopniu od celu oceny,
gdyz inaczej trzeba bedzie podej$¢ do problemu,
gdy ocena weryfikacyjna zostata spowodowana
pojawieniem si¢ powaznego zatrucia lub zakaze-
nia pokarmowego, a inaczej gdy dotyczy to usu-
niecia stwierdzonych ostatnio nieprawidtowosci.

Tym niemniej, we wszystkich przypadkach za-
leca si¢ omawianie wynikéw oceny w sposéb me-
todyczny, zawsze podkreslajac istotne niezgod-
nosci lub nieprawidtowosci. Nastepnie oceniajacy
powinni przedyskutowac wszystkie stwierdzone
niezgodnos$ci/uwagi z przedstawicielami zakta-
du, ktéry w ten sposob uzyskuje mozliwos¢ sfor-
mutowania swoich rozwigzan i przedstawienia ich
do akceptacji. We wnioskach pokontrolnych kazdej
oceny weryfikacyjnej zaktad powinien mie¢ jasno

Zycie Weterynaryjne * 2021 * 96(4)



CANNABIS
ANIMALS

Linie Cannabis Animals stworzyliSmy z mitosci do zwierzat oraz potrzeby

wspierania ich zdrowia.

Nie mozemy zatrzymac czasu, ale mozemy przedtuzyc wigor naszych zwierzat.

(2 CANNABIS

2 ANIMALS
CBD 4%

el Brodhukt Lmbes
ey by e CED)

081 KETTO B30
HEWET.

Jesli jestes zainteresowany nawigzaniem
wspoétpracy hurtowej, skontaktuj sie
Z nami:

O 533339608
@ www.gmhemp.pl

Bezptatne konsultacje weterynaryjne
oraz szkolenia z ekspertem + certyfikat z
prowadzenia terapii kannabinoidowych

WHO oficjalnie uznato, ze kannabidiol czyli
olejek CBD jest nie tylko bezpieczny

i skuteczny, ale i dobrze tolerowany przez
ludzi i zwierzeta

Olejki CBD pochodzg z zakontraktowanych
upraw konopi siewnych Cannabis Sativa i sg
uzyskiwane w wyniku zaawansowanej metody
ekstrakcji CO2

Wyprodukowane pod nadzorem weterynarii:
NR WET. PL 2470048p

Wspétpracujemy z:

B Am EG ‘csmrnnwsr

"2
=
)
-
!il

POZNAN

Ekstraktem z konopi mozemy
wspomagac’: organizm zwierzat przy
leczeniu:

alergii, choréb skory, epilepsji, choréb serca, jelit,
nerek, watroby, trzustki, choréb uktadu hormonalnego,
uktadu odpornosciowego, choroby lokomocyjnej,
infekcji grzybiczych, zaburzen endokrynologicznych,
chorob tarczycy ., zapalenie stawow, bezsennosc,

cukrzyca, astma, raka prostaty, borelioza, regeneracja
uktadu nerwowego

Inne zastosowania:

hamowanie wzrostu komodrek nowotworowych,
hamowanie skurczu miesni, dziatanie
przeciwbolowe, tagodzenie boli fantomowych,
tagodzenie objawow stresu, stabilizacja nastroju,
dziatanie przeciwlekowe, zmniejszenie zachowan
kompulsywnych, regulowanie nadmiernego
taknienia, stymulacja rozwoju kosci, spowalnia
uszkodzenia uktadu nerwowego

10% znizki na pierwsze zakupy przy
uzyciu kodu: Cannabis.Animals

General Hemp Marketing Sp. z 0.0.

ul. Koscielniaka 26a, 41-409 Mystowice
www.gmhemp.pl
www.cannabisanimals.pl




HIGIENA ZYWNOSCI | PASZ

278

sformutowane, w ktorych przypadkach wymaga-
ne jest natychmiastowe wdrozenie dziatan kory-
gujacych. Forma i zakres tych dziatan powinny by¢
przekazane kompetentnym pracownikom z kierow-
nictwa zaktadu. W niektdrych przypadkach pisem-
ne protokoty kontroli moga by¢ wynikiem bardziej
formalnych i szczegbtowych ocen przeprowadza-
nych przez oceniajgcego lub inne kompetentne or-
gana. Jednakze we wszystkich przypadkach ko-
nieczne jest, aby organa urzedowej kontroli zajety
sie takze zadaniem polegajacym na upewnieniu sie,
ze wszystkie stwierdzone niezgodno$ci sa istotne
i faktycznie wystepuja.
akceptacja lub urzedowe zatwierdzenie
Podejmowane przez organa kontroli urzedowej
dziatania w przypadku stwierdzenia niezgodnosci
beda zalezaly od tego, czy ocena jest prowadzona
wedtug dobrowolnego, czy tez nakazowego sche-
matu postepowania. Konieczne do podjecia dzia-
taniabeda zr6znicowane i w duzym stopniu zalez-
ne od tego, czy zidentyfikowane nieprawidtowosci
maja charakter uchybienia, czy tez niezgodnosci.
Oceniajacy powinien przy tym posiada¢ duze
umiejetnosci i wiedze, aby méoc wtasciwie ocenié
wplyw stwierdzonych nieprawidtowosci na bez-
pieczenstwo produkowanej zywnosci. Inne czyn-
niki wptywajace na rodzaj podejmowanych dziatan
beda zawieraty takze dowody na zjawisko powta-
rzania sie usterek i uchybien, $wiadczacych o nie-
efektywnej kontroli prowadzacej do wystepowania
negatywnych zjawisk dotyczacych bezpieczenstwa
produkowanej zywnosci. Jesli ocena jest prowadzo-
naw ramach zakresu wymaganego prawem, wow-
czas organa urzedowej kontroli pozostajg odpowie-
dzialne za akceptacje oraz zatwierdzenie systemu
i/lub za zastosowanie innych prawnych Srodkéw
przymusu w przypadkach stwierdzenia niezgod-
nosci lub innych uchybien.
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Kompetencje oceniajacych
I inne zwigzane z tym aspekty

Celem przeprowadzenia oceny weryfikacyjnej po-
trzebny jest szeroki zakres kompetencji i fachowo-
$ci. Wymienione ponizej kompetencje moze posia-
dac jedna osoba lub zesp6t ludzi, w zaleznosci od
rodzaju produkowanej zywnosci i ztozonosci pro-
cesow technologicznych. Ponizej wymienione zo-
stang podstawowe umiejetnosci niezbedne do oceny
planu HACCP i zwigzanych z nim warunkéw wstep-
nych. Do zasadniczych elementéw sktadajacych sie
na kompetencje wymagane do oceny planu HACCP
zaliczy¢ nalezy:

a) wiedze i do$wiadczenie z zakresu systemu HACCP
ijego zastosowania, wigcznie z mozliwoscia iden-
tyfikacjiioceny rzeczywistych oraz potencjalnych
czynnik6w zagrozen, ktore moga wystapi¢ w proce-
sie produkcji poszczegolnych rodzajéw srodkéw spo-
zywczychiichobrocie, wtaczajac zagrozenia typubio-
logicznego, chemicznego i fizycznego,

b) wiedze i doSwiadczenie w ocenie warunkow wstep-
nych niezbednych do spetnienia przy wdrazaniu
systemu HACCP,

c) umiejetnos¢ oceny efektywnosci stosowanych $rod-
kéw kontroli i weryfikacji planu HACCP,

d) wiedze i doswiadczenie dotyczace metodologii pro-
wadzenia audytu,

e) wiedze z zakresu przebiegu proceséw technolo-
gicznych,

f) znajomos$¢ kodeks6w dobrej praktyki produkcyijnej,
obowigzujacych przepiséw, wytycznych i norm.
Ponadto, wskazane jest, aby osoby oceniajace po-

siadaty niezbedna wiedze z zakresu technologii zyw-
nosci lub innych pokrewnych dziedzin nauki. Nalezy
jednakze podkresli¢, ze dzisiaj niektdrzy oceniajg-
cy nie posiadajg wszystkich wymienionych powy-
zej kwalifikacji potrzebnych do obiektywnej oceny
prawidtowo$ci wdrozenia systemu HACCP. Z tego tez
wzgledu udziat tego rodzaju oceniajacych w procesie
oceny weryfikacyjnej winien by¢ maksymalnie ogra-
niczony. Zaleca sie uzywanie list kontrolnych, wzo-
réw formularzy, aby w ten sposéb zniwelowac braki
kompetencyjne.

Niezalezne osoby kontrolujagce moga odgrywacé
pewna i okreslong role w urzedowej ocenie, chociaz
oceniajacy, ktdrzy sa upowaznieni przez odpowied-
nie akty prawa zywnoSciowego do wykonywania tego
rodzaju czynnosci bedg obcigzeni dodatkowg odpo-
wiedzialno$cia. Dlatego tez pozadane jest w tego typu
przypadkach, aby urzedowy organ oraz niezalez-
ne osoby oceniajgce posiadaty te same kwalifikacje
i kompetencje. Nalezy rowniez wzigé¢ pod uwage to,
ze w odniesieniu do 0s6b kontrolujacych i samej oce-
ny moze wystapic tzw. konflikt interes6w. Aby unik-
na¢ takich sytuacji, kontrolujacy nie powinien oce-
niac jakiegokolwiek systemu, planu HACCP, w ktérego
tworzenie lub wdrozenie byt zaangazowany. Ogélnie
moéwiac, wszyscy kontrolujacy, oceniajacy, audytorzy
muszga unika¢ wykonywania jakichkolwiek czynno-
$ci stojacych w sprzecznosci czy mogacych wptywaé
naich osad iuczciwos$é w zwigzku z ich dziatalnoScia.
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